HOTEL de CRILLON

A ROSEWOOD HOTEL

PARIS

LE BAR LES AMBASSADEURS DEVOILE
SA NOUVELLE CARTE DE COCKTAILS
AUX AROMES PRINTANIERS

A Sense of Taste, Spring Harvest est une invitation sensorielle et

florissante. Avec cette nouvelle carte, le Bar Les Ambassadeurs
offre une expérience de mixologie unique a vivre en immersion
autour de ses propres sens, pour découvrir toute 1’authenticité des
produits saisonniers.

Pour cette nouvelle carte, 15 saveurs
inédites s’invitent a I’Hoétel de Crillon, ou
chaque ardme est sublimé et mis au centre
de ces nouveaux cocktails signatures allant
du citron a 1’asperge, en passant par la
betterave rouge, 1’artichaut, la camomille,
et la racine de fleur. La rhubarbe, la
fraise, la tomate et la lavande se dévoilent
également sans alcool. Kevin Rigault, le
directeur du Bar Les Ambassadeurs et
son équipe de bartenders développent
soigneusement chaque essence pour en
révéler toutes leurs subtilités.
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Avec cette deuxieme édition de menu saisonnier, I’Hotel de Crillon renforce a nouveau son identité
innovante et unique. L’Intelligence Artificielle génere de nouvelles créations visuelles vibrantes et
abstraites, laissant a I’esprit le choix de la libre interprétation pour s’imprégner de 1’essence phare des

ingrédients de chaque cocktail.
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